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Bei diesem aromatisierten Kase handelt es sich um getrockneten
geriebenen Kése mit natirlichem Aroma. Das Produkt ist eine ab-
solute Neuheit auf dem Markt und ist in den Sorten Salsa, Proven-
za und Mediterraneo erhéltlich. Der Kdse eignet sich zum Wiirzen
von Nudelgerichten, Suppen, gegrilitem Kése, Fleisch, Salat und
Gemiisegerichten. Er ist 12 Monate haltbar und muss nicht im Kiihl-
schrank aufbewahrt werden.

This aromatised cheese is dried grated cheese with natural aromas inside. The
product is something really new on the market and will be produced in three
different flavours: Salsa, Provenza and Mediterraneo. It is a seasoning for pas-
ta, soups, grilled cheese and meat and also salad and vegetables. The product
has a shelf life of 12 months and can be kept out of the fridge.
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